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ANMALAN om registrerad livsmedelsverksamhet i en mobil livsmedelslokal enligt 10 § i
livsmedelslagen 297/2021

Anmalan om livsmedelsverksamhet eller vasentliga férandringar i den ska lamnas till Esboregionens miljé- och halsoskydd fyra
veckor innan verksamheten inleds eller den planerade andringen genomférs. Det fattas inget separat beslut om anméalan, men
miljé- och halsoskyddet ger livsmedelsféretagaren ett intyg éver behandlingen av anmalan. Miljo- och halsoskyddet kan be
aktéren om andra utredningar som behdvs fér handlaggningen av anmalan. For handlaggningen av anmalan uppbars en avgift
enligt en taxa som staden har godkant.

Vid handlaggningen registreras verksamheten och aktéren ska betala en grundavagift for tillsynen, om verksamheten inte ar
befriad fran grundavgiften. Grundavgiften for tillsynen tas ut for objekt som ingar i Esboregionens milj6- och halsoskydds
register vid ingangen av kalenderaret. Om en aktoér under kalenderaret anmaler att verksamheten avslutats upphér uttaget av
grundavgift for tillsyn vid ingangen av det féljande kalenderaret. Nar en aktor byts, ska den tidigare aktéren géra en anmalan om
att verksamheten upphdér och den nya aktéren ska géra en anmélan om att verksamheten inleds.

Till anmalan fogas en planritning som visar utrymmena och deras anvéandningsdndamal samt anordningarnas och méblernas
placering.

Myndigheten fyller i

Inkommit
Aktoren fyller i de stallen som galler verksamheten
Anmalan
f om inledande av verksamhet f om avbrytande av verksamheten L om vasentlig &ndring av verksamheten
f om avslutande av verksamhet f om annat, vad?
Aktor
Foretagets namn FO-nummer (eller personbeteckning)
Adress Postnummer Hemkommun
Kontaktperson
Telefon E-postadress
Faktureringsadress eller natfaktureringsadress
Verksamhetsstille
Verksamhetsstélle
Huvudsaklig adress Postnummer Postanstalt

Postadress for inspektionsdokumentet (Oiva-rapport eller annat dokument)
Verksamhetsstallets kontaktperson
Telefon E-postadress

Mobil livsmedelslokal eller annan utomhusférsaljning

f Ja, hurdan? (valj nedan)

L Bil L Container J Talt, stdnd, vagn, anordning u Annan, vilken?
Antal férsaljningsstallen

Registreringsnummer eller annan identifieringskod

Verksamheten ar sdsongbetonad

[ Ja [ Nej
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Om verksamheten ar sdsongsbetonad, ange under vilken tidsperiod verksamheten infaller (manad-manad)

Anskaffning av hushallsvatten
L Ansluten till det allménna vattenledningsnéatet L Egen brunn L Vattnet béars

f Annan, vilken?

Beskrivning av vattensystemet och antalet vattenpunkter

Stodpunktens lage och utrustning

Information om egenkontroll

Plan eller system fér egenkontroll
T Har utarbetats f Ska utarbetas, senast vilket datum?

T Vid utarbetandet av egenkontroll har man anvant branschens anvisning om god praxis, vilken?

Tidpunkt

Beraknad tidpunkt for inledande eller andring av verksamheten (datum)

Tidsintervall for avbrott i verksamheten (tidpunkt da verksamheten avbryts — tidpunkt da verksamheten enligt planen
aterupptas)

Tidpunkt for avslutande av verksamhet (datum)

Beskrivning av verksamheten

Beskrivning av verksamheten eller andringar i den

D Endast mathjalpsverksamhet [ Endast tillverkning och saluféring av ekologiska produkter

Verksamhet (vélj endast ett alternativ under A och under B. Vilj ett alternativ som bast beskriver den
huvudsakliga verksamheten i livsmedelslokalen)

A) Forséljning av livsmedel

Detaljhandel (butik, kiosk och dylikt) Import av livsmedel

| Partihandel
Typspecifik information:

| Industriférpackade icke-lattfordarviiga livsmedel " Industriférpackade Iattfordarviiga livsmedel

Hantering av lattférdarvliga livsmedel

L Fdrsaljning av oférpackade livsmedel (t.ex. i en glasskiosk) __ (tex. betjaningsforsalining)

Forsaljningsyta for livsmedel (m?)
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B) Servering av livsmedel (inklusive transport)

Restaurangverksamhet (inkl. pizzeria)

Grill- eller snabbmatsverksamhet

Kaféverksamhet

Pubverksamhet, endast servering av drycker eller mindre servering av livsmedel (dvs. snacks och dylikt)
Anlaggningskok (skolor, daghem, sjukhus, personalrestauranger, levererar inte mat till andra platser)
Centralkok (levererar mat till andra platser)

Serveringskok (ingen matlagning, kan férekomma mindre tillagning av snacks och desserter)

R

Endast catering (inte antal portioner)

o . Antal anstallda inom
Antal kundplatser Genomsnittligt antal portioner per dygn livsmedelshantering

Bilagor

\ Planritning 6ver utrymmena och deras anvandningsdndamal samt anordningarnas och moéblernas placering (obligatorisk)

[ Annan, vilken?

Aktorens underskrift och namnfortydligande

Personuppgifterna sparas i tillsynsregistret for Esboregionens miljo- och halsoskydd. Pa stadens webbplats
www.esbo.fi/esbo-stad/dataskydd finns en dataskyddsbeskrivning med narmare information om behandling av personuppgifter
och rattigheter i fraga om personuppgifter.

Underskrift och namnfértydligande (en blankett som sands
Ort och datum elektroniskt behéver inte undertecknas)

Skicka blanketten till Esboregionens miljé- och halsoskydd. PB 210, 02070 ESBO STAD
eller per e-post tillulkomyynti@espoo.fi

For inspektioner av livsmedelsverksamhet och undersokning av prov som ingar i den kommunala tillsynsplanen fér miljé- och
halsoskyddet tas det ut en avgift enligt en taxa som stadsstyrelsen har godkant.

Postadress

Esboregionens miljo- och halsoskydd

PB 210

02070 ESBO STAD

elintarvikevalvonta@espoo.fi
https://www.espoo.fi/sv/boende-och-byggande/miljo-och-halsoskydd/livsmedelstillsyn

Kommuner som hor till denna tillsynsenhet
Esbo

Grankulla

Kyrkslatt

Skriv ut blanketten Radera Till blankettens boérjan
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